
FICHA TÉCNICA



Características

Tipo: Mezcal Ancestral

Maguey: Espadín/Chino (Angustifolia/Cupreata)

Doble Destilación

Joven Premium

Región: Michoacán

48.7% Vol. alc.

Proceso de elaboración

Cocimiento: Horno de piedra volcánica

Molienda: Manual en tronco de canoa y 

mazo de madera

Fermentación: Barrica de madera de pino

Destilación: Olla de barro y copa de cobre

Certificaciones

COMERCAM: No. Socio 5088

COFEPRIS: FF-COFEPRIS-02 211601518X1993

empaque y presentación

Capacidad de la botella: 750 ml 

Número de botellas por caja: 6 botellas

Tipo de botella: Redonda, color transparente

Peso de la botella llena: 1.54 Kg

Peso de la caja (6 botellas): 9.70 Kg

Medidas: Ancho 29cm, Largo 20cm, Alto 27.5cm 

Etiquetas: Papel Couche, laminadas

Corcho: Sintético

Tapa: Madera





Producción y logística

Volumen de producción mensual: 2,500 botellas

Maridajes

Crónicas Mezcal se marida perfectamente con 
tomate y manzana verde, realzando sus notas 
frescas y cítricas. Destaca en combinaciones con 
platillos como sopa de tortilla, enchiladas verdes, 
totopos con salsa verde, y arroz con alcachofa. 
Es ideal para acompañar mariscos como 
ostiones, mejillones, y pescado empapelado, 
además de tradicionales corundas con crema 
ácida. Las tlayudas, cecina y costillas en salsa 
verde encuentran en este mezcal un compañero 
excepcional. Para un toque dulce, manzana con 
cajeta armoniza perfectamente con su perfil.

“DESTILANDO HISTORIA,
CELEBRANDO VIDA”

NOTAS DE CATA
“Crónicas Mezcal destaca por su brillantez
y pureza, con complejos aromas de agave 

cocido, flores de azahar y cítricos, 
complementados por notas de caramelo, 
chocolate amargo, y matices ahumados.

En boca, revela un carácter complejo, con 
sabores herbales, minerales, y una acidez 

fresca que despierta el paladar, ofreciendo 
siempre una experiencia memorable."

-Sommelier: Francisco Manuel
Guerrero García (2024)
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